
JUN LIMONADA Z ROŽMARINOM

Sestavine:
1 l jun kombuče
100 ml sveže stisnjenega soka limone
nekaj rezin ekološke limone
svež rožmarin
kocke ledu za serviranje

Priprava kombuče

Dodajte vse sestavine v kombučo. Pokrijte s tesnilnim pokrovom in fermentirajte 1-2 dneva na sobni
temperaturi. Ohladite pred serviranjem.

Več receptov za kombučo najdete tukaj.

Izdelki uporabljeni v tem receptu:

https://recipes.kefirko.com/sl/fermentiranje-kombuce/jun-limonada-z-rozmarinom/
https://recipes.kefirko.com/sl/fermentiranje-kombuce/


Kombuča fermentor

Kupite na Kefirko.com

https://kefirko.com/sl/izdelek/kombuca-fermentor/
https://kefirko.com/sl/izdelek/kombuca-fermentor/
https://kefirko.com/sl/izdelek/kombuca-fermentor/


Sekundarna fermentacija

Kupite na Kefirko.com

https://kefirko.com/sl/izdelek/sekundarna-fermentacija/
https://kefirko.com/product/second-fermentation/
https://kefirko.com/sl/izdelek/sekundarna-fermentacija/

