
LEDENA KAVA

Ingredients for ice coffee:
mleta kava
voda
sladkor (po želji)
ledene kocke
sladka smetana ali kondenzirano mleko
sladoled

Pripravite svojo jutranjo kavo s Kefirko posodo za pripravo
sira.
V košarico posode Kefirko vsipamo zadostno količino kave. Nato počasi prelijemo z vročo vodo (naj
ne bo več kot 80 °C) in s stiskalno vzmetjo in ploščico počasi pritisnemo navzdol. Počakamo, da se
odcedi vsa tekočina in v košarici ostane le mleta kava. 

Po želji dodamo sladkor in ledene kocke ter pripravimo ledeno kavo. Okus izboljšamo s smetano ali
kondenziranim mlekom in nekaj žlicami sladoleda ter uživamo ob posladku.

Avtorica recepta: Urška Fartelj

Več podobnih receptov najdete tukaj.

Izdelki uporabljeni v tem receptu:

https://recipes.kefirko.com/sl/okusni-recepti-s-siri/ledena-kava/
https://recipes.kefirko.com/sl/okusni-recepti-s-siri/


Posoda za sir

Kupite na Kefirko.com

https://kefirko.com/sl/kategorija-izdelka/priprava-sira/
https://kefirko.com/sl/kategorija-izdelka/priprava-sira/
https://kefirko.com/sl/kategorija-izdelka/priprava-sira/


BIO trsni sladkor

Kupite na Kefirko.com

https://kefirko.com/sl/izdelek/bio-trsni-sladkor-250g/
https://kefirko.com/sl/izdelek/bio-trsni-sladkor-250g/
https://kefirko.com/sl/izdelek/bio-trsni-sladkor-250g/

